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Heiße Geschmacksvielfalt
Verschiedenste Kaffeespezialitäten und Heißgetränke aus
einem Gerät in höchster Qualität - ob Frischmilch oder Instant.

Werbewirksame Litfaßsäule
Die großen, hinterleuchteten Flächen der Barista Uno eignen 
sich bestens, um Firmenbranding oder Werbebotschaft aufzu-
bringen.

Intuitive Bedienung
Doppel-Wahltasten aus Metall für unterschiedliche Getränke-
mengen von S bis XXL und bis zu 300 ml pro Portion.

Optische Highlights
Leuchtdioden an Becherspendern und Anwahltasten.

Servicefreundlich
Alle Komponenten sind besonders servicefreundlich, dank 
modularem Aufbau und Auszugsystem.

Kapazität
Mit einer Getränkeleistung von 250 Bechern pro Stunde ist die 
Barista Uno die optimale Lösung auch für starken Publikums-
verkehr.

Mühlen & Mixer
Zwei Hochleistungsmühlen mit geräuscharmen Präzisions-
mahlscheiben sorgen für feinsten Kaffeegenuss, der Mixer für 
eine feine und cremige Konsistenz im Instant-Bereich.

Pumpe & Brüher
Die leistungsfähige Flügelzellenpumpe und der robuste
Metallbrüher garantieren Langlebigkeit. 

Extragroße Kühleinheit
Kompressorkühlschrank für bis zu 20 Liter Milch.

Sielector
Leichtes Programmieren des Automaten direkt über Display 
oder Laptop.

Telemetrie
Fernwartung mittels Telemetrie möglich.

Details im Blickpunkt
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Technische Daten
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Größe
  (Höhe x Breite x Tiefe)
Gewölbte Rückwand:
2.000* x 1.000 x 1.000 mm

Flache Rückwand:
2.000* x 1.000 x 834 mm
(* Werbeaufsatz zzgl. 400 mm)

Gewicht
  300 kg 
(Werbeaufsatz zzgl. 25 kg)

Elektrische Anschlusswerte
  230 V / 50 Hz / 16 A , optional 10 A
  Leistung: Boilerheizung 2,7 kW, optional 
2 kW; Gesamt max. 3,5 kW

Getränkeleistung
  Bis zu 150 Becher / Std. 
(Variiert nach Produkt und Einstellung)

Sielaff GmbH & Co. KG 
Automatenbau  
Münchener Str. 20  
91567 Herrieden  
Deutschland
Telefon: +49 (0) 98 25 18-0
Fax: +49 (0) 98 25 18-155
E-Mail: info@sielaff.de 
Web: www.sielaff.com

Produktanzahl: Max. 15 Wahlen über Anwahltasten

Getränkemenge: Frei einstellbar bis max. 300 ml pro Portion, Heißwasser max. 0,5 l

Dosierung: Drehzahlen und Laufzeiten der Dosiermotoren sind frei programmierbar

Boilertemperatur: Einstellbar 70 – 98°C

Mixerdrehzahl: Frei einstellbar bis max.17.000 U/min.

Becherspender:

Aufnahme für Becher mit 50–80 mm ø (0,1 bis 0,4 l)
Kapazität: 0,1 l Becher 100 Stück
0,2 l Becher 100 Stück
0,4 l Becher 75 Stück

Elektrischer Anschluss: 230 V – 50 Hz

Bauseitiger Elektroanschluss: Schutzkontakt-Steckdose (nach VDE installiert) 
Fehlerstrom-Schutzschalter serienmäßig in der Maschine integriert

Bauseitige Absicherung: Sicherungsautomat L16 A; bei Boilerheizung mit 2 kW L10 A

Leistungsaufnahme: Boilerheizung 2,7 kW, gesamt max. 3,5 kW; Boilerheizung optional mit 2 kW

Wasseranschluss: 3/8“ Innengewinde, fl exibler Wasserschlauch mit
Metallgewebemantel, 0,2 – 0,6 MPa (2 – 6 bar)

Bauseitiger Wasserdruck: Min. 0,2 MPa, max. 0,6 MPa (2 – 6 bar), sonst muss ein Druckminderer vorgeschaltet 
werden

Umgebungstemperatur: 5 – 32 °C

Barista Uno

Barista Uno Topping 
Bohnenbehälter: 2 x bis zu 2 kg

Kakaobehälter: Ca. 3 kg (3,5 l)

Toppingbehälter: Ca. 5,5 kg (8 l)

Barista Uno Frischmilch

Kakaobehälter:

Bohnenbehälter: 2 x bis zu 1,5 kg

Ca. 1,5 kg


